FINCA LOS PRIMOS

MALBEC

DATOSANALITICOS:
ANALYTICAL DATA:

Aflada /Vintage:

Varietal / Variety:

Alcohol / Alcohol:

Azucar Residual /Residual Sar:
Acidez / Acidity:

PH / PH:

Tiempo en botella / Time in bottle:

Tiempo en barica/
Time in barel:

Produccién por hectarea/
Production per Hectar

Produccién total/
Total Production:

VINEDOS/VINEYARDS:

2016
Malbec
12,60 %/V
4,82 gll
525 gl
3,70

3 meses3 months

No
No

14.000 kg/ha.
14.000 kg/ha.

200.000 cajas x st
200.000 cases x 9 liter

VifiedosibicadasnSarRahel Mendoza750metossobe elniveldelmar Terrenosle
composici@enocalcaogleorigeraluvional Mnegrdfoctedn SaRafelMendozia
750 meteahe sea &Bandcalcaous soils of alluigal. o

PROCESO DEFERMENRCION:
FERMENTATION PROCESS:

Clasica con bombeo®giensUna semana de macer&eitrentacion y temgara
contolada que no excede los.2&l&ssic with periodic pumps. A week of maceratic
Fermentation and controlled temperature not exceeding 28 ° C.

NOTAS DECATA/ TASTING NOTES

Vinojoven,aomaslésicodeMalbegcciruelasnaduragvioletassusesnotaslevainilla

le dancomplejidadiomaticaAgadale sensacid@nbocade frutosdulcey maduos,
sugessaba@sostadostaninogoluminosgsein muybiemrmaduns ledarunaestuctura

de bocauy arpdale y epesergtiva del &ietal. / Young wine, classic Malbec aromas
plums and violets, soft notes of vanilla give it aromatic complexity. Pleasant sens
of sweet and ripe fruits, soft toasted flavors, voluminous but very well mature tan
pleasant and representative structure of the varietal mouth.



