FINCA Los PRIMOS

WHITE

DATOSANALITICOS:
ANALYTICAL DATA:

Aflada /Vintage:

Varietal / Variety:

Alcohol / Alcohol:

Azucar Residual /Residual Sar:
Acidez / Acidity:

PH / PH:

Tiempo en botella / Time in bottle:

Tiempo en barica/
Time in barel:

Produccién por hectarea/
Production per Hectar

Produccién total/
Total Production:

VINEDOS/VINEYARDS:

2016

Torrontés y Sauvignon
8,40 W/V

53,00 g/l

6,60 gl

2,90

1 mes A month

No Sin Contacto corbigo
No

20.000 kg/ha.
20.000 kg/ha.

360.000 cajas x st
360.000 cases x 9 liter

Vifiedos ubicados en SaelRéendoza a 750 rostsoler el nigl del ma
Terenoslecomposici@enacalcaogeorigeraluvional Mnegrdoctedn SaiiRadel,
Mendoza7b0 meteahe sea & bandcalcaous soils of alluigal. o

PROCESO DEFERMENRCION:
FERMENTATION PROCESS:

Moliendagnfiadode la vendimiamaceracioen frio, escrrido estaticy prensado
neumaticseparacidtelasboraspordecantacid@nfrio, fermentaciédelmostacon
siembrade levadurasseleccionad&3entifugadainterumpiendda fermentaciony
dejandalrededorde 55 gramogpor litro de azUcanduraldela uva, y un chispeante
nduralgacarbdéniceemanentaela fermentaciorcortes,estabilizacigrembotellado
bajo emosfera psuizada de gas carlmonic

NOTAS DECATA/ TASTING NOTES

Vinodecoloramaillo palidalemuybajantensidadromadloralentensosonnotasle
hierbas y dttos Refescantequilibrada acideage, dulcechispeante yuyndiertida
| Raleyellov coloofa verylow intensitintenstboreryaromasithhintof herbandcitus
Refshings balanced acidity malkesticntiting andewy fulyrwine




