ESPUMANTE CABERN

ANALYTICAL DATA b 7
DATOS ANALITICOS: / 1
v b
Afiada / Vintage: 1998
Varietal / Variety: 100% Cabernet Sauwgnon’alaborado

como “Blanc de Noir” (si ntacto con
las piele§ de la uva despu
100 % Cabernet Sauvignon
“Blanc de Noir” (without con

skins of the grape after the pressing)

Alcohol / Alcohol: 12%

Azlcar Residual / Residual Sugar:  8.60 g/l ’.
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